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Piiloha, ktera poradi, jak nejlépe prozit dovolenou v zahranici
i v Ceské republice. Kam vyrazit, co tam navstivit a vidét?
A jak se na cestach chovat, abyste neutratili zbyteéné mnoho.
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Anketa
Kdybyste
nemeli zadny
financni limit,

‘ ‘ Stopem

po Jizni Americe
Asi bych se jel podivat do Jizni
Ameriky. Chtél bych poznat jinou
kulturu a hlavné prirodu. Pokud
bych nemél financni limit, tak bych

Jizni Ameriku celou. Asi bych pak
cestoval i stopem. Takové cestovani
ma své kouzlo.

Stépan Lohr (21), student

‘ ‘ Skromné

za egyptskou historii
Jel bych do Egypta, za pamatka-
mi. Chtél bych tam zstat alespori
tyden. Neutracel bych, uzil bych
si to skromné i s neomezenym
mnoZzstvim penéz.
Petr Volf (40), kamenik

‘ ‘ Klid s pejskem

na chalupé
Odstéhovala bych se na chalupu.
Co ve svété, ja jsem nejradéji
sama s pejskem. Hlavné pry¢

Klidné bych tam zistala dlouho,
pokud bych méla neomezené
finan¢ni prostredky.

Ivana Krotilova (47), hospodyné

‘ ‘ Na co nejdelsi

dobu do Irska
Podival bych se do Irska, jel
bych, na jak dlouho by to Slo,
pokud bych nebyl omezen
finan¢né. V Irsku se dobfe pije,
maji dobry alkohol. Ani bych
si finan¢né nijak nevyskakoval,
i kdybych na to mél.
Mirek Navratil (18), student

‘ ‘ Za samotou
na kubanskou plaz

Urcité bych se chtéla podivat na
Kubu, je to velice zajimavd zemé.
Jela bych tam alespori na mésic.
Pokud bych neméla finan¢ni limit,
tak bych si nasla bydleni nékde
na plazi na samoté, jinak bych asi
financi nijak zv1ast nevyuzivala.
Ilona Kucerova (25), referentka

i Utitelka
i Novikovova z Posatova, vesnicky
. ve stfednim PovolZi, ndm nazorné
: predvadi, Ze slavnd ruska pohos-
© tinnost zdaleka nepatfi do minu-
losti, a zve nas na pirozkové hody.
i Hostinu spojuje s kuchafskym kur-
i zem, béhem kterého nés zasvéti do
¢ toho, jak nejlépe pripravit klasicky
¢ rusky pokrm.

Reportér

~ MF DNES se vydal

po ,,¢eskych*
stopach legendy
FREDDIEHO
MERCURYHO ve
Svycarsku

Petr Cermak

ade in Heaven. Tak
se jmenovalo posled-
ni album kultovni
kapely Queen, nato-

i Cené v roce 1991 kratce pred smrti
i nenahraditelného
jel i na rok. Ur¢it& bych procestoval :
i proslavil coby Freddie Mercury.
i Onim nebem, v némZ deska podle
i nazvu vznikla, bylo Montreux.
Docela pozemské letovisko pod
: Alpami na bfehu Zenevského jeze-
: ra sice lezi ve Svycarsku, ale tak
¢ blizko Francii, Ze vam tu na mobilu
¢ automaticky nasko¢i francouzsky
i operator.

zanzibarského
zpévéka Farrokha Bulsary, jenZ se

Tady Mercury bojoval se smr-

i tici infekci AIDS a z poslednich
. sil pracoval, nez odjel v 45 letech
: zemfit do Londyna. A pravé do
: Montreux, nikoli do britské met-
i ropole, dnes tahnou davy poutniki
i z celého svéta, z nichZ jen hrstka
i Mercuryho viibec kdy spatiila naZi-
¢ vo. AvSak usmévavy zavality muz,
¢ ktery do Montreux &asto dojizdi
i z Ceska, po boku zpévika stravil
: plnych 12 let!

Brit Peter Freestone, ktery dnes

Zije na Klatovsku a radd posloucha
¢ Petra Kotvalda ¢i Lucii Bilou, slou-
¢ zil Mercurymu jako osobni asistent.
¢ Letos o ném pfti takzvanych Bavaria-
¢ tours, nazvanych podle Mercuryho
. oblibené hospody v Montreux,
¢ vypravi priblizné kazdé tfi tydny
¢ fanousktim. Cena za Sest hodin vzpo-
¢ minéni: 99 eur. ,,0 Freddiem koluje
i spousta myti a ja je rad lidem vyvra-
¢ cim,” tvrdi. Napiiklad? ,.Ze byl poiad
: showman jako na poédiu. Kdepak,

¢ kdy?z slezl, byl to nejstydliv&jsi ¢lo-
vek, jakého jsem kdy potkal. Bél se
i jit sém mezi lidi, vZdycky musel mit
¢ doprovod.*

z Prahy, chalupu mam v Pfibrami. : Dobré bydlo, obycejné jidlo

© A dozvite se jest¢ mnohem vic.
¢ Pokud Slo o bydleni, bezpodmi-
: necné musel mit nejlepsi apartma
¢ v hotelu. ,,Stélo ho to Silené peni-
i ze. Tehdy si kapely jeSt& vSech-
i no platily samy, nebyli sponzofi
i jako dnes, a ze spole¢né kasy se
i vzdy hradila jen cena nejlevn&jsi-
: ho pokoje. Ten zbytek si Freddie
: doplicel.*

Naopak v jidle Mercury — pro lec-

koho mozna prekvapivé — marnivy
i nebyl. JestliZze nocleh v nejdraz$im
¢ pokoji jeho favorizovaného hotelu

Do ruskych vesnicek na pirozky

. Tomas Nidr

Tatdna  Genadijevna

Spole¢né se svou kamaradkou

¢ Alexandrou ndm ukazuje, jak na
¢ pirozky zadé€lat. Tatdna nabere do
: odmérného vilce pul litru mouky
i a vysype ho na vil. Do toho pfida
: tHi vejee, Ctyfi vrchovaté 1Zice cukru,
¢ pal litru mléka, ptil 1Zicky soli, jedno
i drozdi, pul sklenky oleje a 100
i graml mésla. Vie dikladng prohng-
© te, aby t&sto bylo vzdu$né. Pak prida
¢ dalsiho pil litru mouky a pusti se do
© zdpasu s téstem. KdyZ je vie vydat-
i né promichano, zasype to naposled
: pal litrem mouky.

Zda se byt soubojem s lepkavym

Palace v Montreux by vas snad
mohl zruinovat, pochutnat si podle
jeho gusta je nad ocekavani snadné.
V montreuxské Brasserii Bavaria
vafi fanouskim cas od Casu (v cené
tiry) osobné pan Freestone. Menu,
na které jsem tam pri své navstévé
natrefil, pfipominalo ze vSeho nejvic
nedélni navstévu u rodict. Vymykal
se snad jen pfedkrm: melounové
kulicky s parmskou Sunkou. Pak uz
nésledoval prosty madarsky gulas
s knedlikem a poctivy kus §vestko-
vého kolace s pudinkem. Majitelka
Bavarie, dplné obycejné hospody
s Cervenymi koZenkovymi lavicemi

Lhepritelem™ vycerpand, a tak se
nabizim, Ze ji v hnéteni nahradim.
Jsem vSak Tatdnou rezolutné ode-
hnan. Tady na vesnici plati tradi¢ni
rozdéleni genderovych roli. Vafeni
je prece Zenska prace a na muZich
pak bude pirozky snist a chvalit
uméni kuchatinek. Ucitelka alespor
vybizi mé kamaradky, aby se podle
predvedeného ndvodu pustily do
dila a zad€laly své tésto. Ja usedam
na gau¢ a kocham se pohledem na
pracujici.

Dikladn€ promichand hmota se
ulozi do misky a necha se ptl hodi-
ny v chladu kynout. Pozor, piroz-
kové tésto pribyva hodné a rychle,
pokud nezvolite dostate¢né hlubo-
kou nadobu, téstopad jako z filmové
pohadky Byl jednou jeden kral vés
nemine.

Z nakynuté masy udéla Alexandra
valec, ze kterého navlh¢enou rukou
odskrcovanim oddéluje v priméru
zhruba deseticentimetrové koule.
Tatana, kterd sviyj pirozkovy recep-
taf prokladd vzpominkami na to,

, O Freddiem
Mercurym koluje
spousta myti
a jaje rad lidem
vyvracim“

Peter Freestone

Pljusky Kromé pirozkl se

v Rusku pecou i tyto sladké

pamlsky ve tvaru srdi¢ek &i razi
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a kameninovou narud lou podla-
hou jak v né&jaké praZské pivnici, si
vzpomind: ,Nejradsi pil bilé vino
Saint Saphorin, ale obcas si dal
i plzeni.” Prosim? ,,No ano, to¢ime
tu Pilsner Urquell.“ Skutecné, tie-
tinku prodévaji za necelych 6 franki
(zhruba 100 korun), stejné tolik date
za deci vina. Jidla stoji od 20 do 40
frank.

V salonku hotelu Palace, pfi
odpolednim ¢aji (Mercury Zadal
vzdy earl grey se dvéma cukry
a mlékem, podle divérné informa-
ce pana Freestonea vSak teply napoj
obcas nahradila i vodka Stoli¢naja

jak se na vesnici za komunismu Zilo
mnohem lépe neZ nyni, je rozvali na
placku, do které nasype na kosticky
rozkrajené vajicko a cibuli, rohy
toho nepravidelného ¢tverecku spoji
v uzli¢ek a ulozi do pekéace. Postup
stejny, jako kdyz babicka déla povi-
dlové buchty.

Zaplnéna nadoba se str¢i do
vyhiaté trouby, po dvaceti minu-
tich ve 200 stuptiové ,sauné*
se pirozky nechaji vychladnout
— a poté se po nich ani nestihne
zaprasit. Mezitim uZ se v trou-
bé pecou malinové pirozKy, na
stole se pfipravuji Stovikové (na
kazdy ,travinovy* bochédnek pfi-
padne 1Zicka cukru) a Tatdna zba-
vuje slupky uvafené brambory,
které poslouzi jako napli v dalSim
chodu. Do pirozki muzete vloZzit
cokoliv, co vam les, zahradka ci
lednicka nabizi. Sladké, slané,
masité, zeleninové... vSechny vari-
anty jsou povolené a hlavn€ dobré.

Pirozkové hody se zdaji byt bez
konce. Jen co dojime jeden pekac,

Montreux: Made In Heaven

Muze se hodit

Montreux lezi zhruba hodinu
cesty vlakem (jezdi kazdych
30 minut) podél Zenevského
jezera z leti§té Zeneva-
Cointrin, kam 1étaji z Prahy
denné napiiklad aerolinie
Swiss (wWww.swiss.com).
Zpatecéni letenku lze sehnat od
2400 K¢ vcetné tax. Za navste-
vu Montreux stoji téZ prosin-
cové vanocni trhy, ¢ervencovy
hudebni festival a celorotné
tfeba vyhlidkové zeleznice

v okoli (www.mob.ch) ¢i vodni
hrad Chillon (www.chillon.ch)
s Cesky tisténym privodcem ke
vstupence.

Dalsi uzitecné weby
www.lake-geneva-region.ch,
WwWw.montreux-vevey.com,
www.montreuxmusic.com,
www.MojeSvycarsko.com,
www.bazarsuisse.ch.

s tonikem), pak nasledovala dalsi
babickovskd ,,pecka“: nadychana
bublanina z vypeckovanych tfe$ni.
Pravé u ni prSely na Freestonea
nekoneéné otdzky dvacitky fanous-
ki z celého svéta od Australie pies
Filipiny aZ po Rumunsko, posaze-
nych okolo ohromného ovalného
stolu. Naptiklad:

Co by dnes délal Freddie,
kdyby zil?
Urcité by skladal hudbu.

Jakou hudbu poslouchal?
Prince, Jacksona, Franklinovou.

Co cetl?

Nikdy jsem u néj nevidél knihu.
Ale porad lezel v magazinech, zaji-
mala ho architektura.

Cas tiry ddvno vyprsel, ale pan
Freestone netinavné a s dsmévem
odpovidal. Dokonce i na tohle:

Jak Freddie umiral?

Dlouho, na tehdejsi 1ékarské
moznosti se drzel. Stridali jsme se
u néj 24 hodin denné a pred smrti
nam vSem podékoval, vyrovnal
vSechny zdvazky — mné napiiklad
zaplatil hypotéku. O své lidi se
postaral.

Po obéd¢ ala Mercury, ,,dalkové*
prohlidce nepfistupného mystické-
ho domecku Lake House z obalu
alba Made in Heaven a po zastav-
ce u divoce pomalovanych dveii
dédvno neexistujictho nahravaciho
Mountain Studia se s queenovskym
Montreux rozloucite u posledni
ceské“ stopy: Mercuryho roz-
machlé sochy na biehu Zenevského
jezera. Ta je dilem Ceské socharky
Ireny Sedlecké.

petr.cermak@mfdnes.cz

uZ na okné chladne nova vérka.
KdyZz uz to vypadd, Ze vSechno
tésto vzalo zasvé, vynoii se odkudsi
Alexandra s bilou misou, nad kte-
rou se bobtnd hora tésta: ,,Pirozky
uz péct nebudeme, ukdZeme vim,
jak se délaji pljusky.” Tatana kaz-
dou placi¢ku zasype dvéma lZicemi
cukru a 1Zici oleje, ale misto vytva-
feni ,,uzlicku“ ji sroluje jako kobe-
rec. VéleCek pak nafizne a rozevie
tak, Ze se z néj stane bud razicka
nebo srdicko. Sladké pamlsky se
pak peCou na plechu jako vano¢ni
cukrovi.

Pljasky i pirogy vSech chuti jsou
,,0cen vkusnyje®, ale nase Zzaludky
nejsou dimenzované na tak velké
mnozstvi jidla. Dalsi piiliv plnéného
peciva uz odmitame, proste¢ se do
nas nevejde. Tatana se nedd a to,
co nesnime na misté, nam zabali
na cestu. Pirozky jsou excelentnim
gurmanskym pozitkem i druhy den,
kdyz si je ddvame k snidani a blaho-
fe¢ime ruské pohostinnosti.

tomas.nidr@mfdnes.cz



